












Drehscheibe für Fleischvermarktung 

Der Fleischer Anton Fetz ist Vermittler zwischen Landwirt 
und Gastronom. Schlachtung, Zerlegung und die Produktion 
von Wurst- und Fleischwaren werden angeboten.

Info: Kaspar Fetz GmbH & Co KG, Andelsbuch, Gaby & Anton Fetz, 
T 05512-2135, info@fetz-fleisch.at

Hohenems Inspiriert! 

Von klein bis groß werden in dem neuen Stadtführer die 
ansässigen Betriebe auf eine ganz persönliche Art präsentiert. 
Dieser macht Lust auf einen Besuch in Hohenems.

Info: Stadtmarketing Hohenems, Hohenems, Andrea Ruckendorfer, 
T 05576-42780-14, tourismus@hohenems.at

Energiekreislauf

Hoteleigenes Biomasseheizwerk. Darüber hinaus 
nutzen wir die Abluft aus unseren Räumlichkeiten, 
um die Frischluft vorzuheizen.

Info: Hotel Warther Hof, Warth, Markus Roiderer, 
T 05583-3504, hotel@wartherhof.at

Kulinarisches Winterwandern

Drei eindrucksvolle Routen mit Frühstück, Mittagessen 
und Dessert. Dabei kann man sich in gemütlichen Cafés, 
Bergwirtshäusern und Restaurants aufwärmen.

Info: Bregenzerwald Tourismus, Bregenzerwald, Herlinde Moosbrugger, 
T 05512-2365-12, herlinde.moosbrugger@bregenzerwald.at

Ganzheitliches Retreat-Hotelkonzept

Schlaf-Bewegung-Ernährung-Treatments sind unsere 
Themen. Nachhaltige Küche, Lebensmittel aus unserem 
von Jungbauern betriebenen Garten, Abfallreduktion.

Info: Hotel Post, Bezau, Stephanie Rist, 
T 05514-22070, welcome@hotelpostbezau.com

Der Gasthof mit eigenen Tieren

Tierhaltung, Gemüse- und Obstbau in unserer eigenen 
Landwirtschaft. Krumbacher Moor-Schwein, Rinder und 
Schafe. Eigene Fermentation.

Info: Gasthof Adler, Krumbach, Jürgen Hirschbühl, 
T 05513-8156-0, mail@adler-krumbach.at

Transitarbeitsplätze für Jugendliche 

Bildungs- und Arbeitsprojekt für langzeitarbeitslose junge 
Menschen. Im Gastroservice lernen sie Schritt für Schritt die Küchen-
abläufe. Regionale Convenienceprodukte sind unser Schwerpunkt.

Info: Dornbirner Jugendwerkstätte, Alexander Kowarc, 
T 0676-833068881, gastro.djw@schule.at

Genusswanderung als Dorfereignis

Fast 100 Menschen treffen sich an verschiedenen 
Outdoor-Locations und kommen bei kleinen Häppchen 
ins Plaudern. Unterstützung von Gemeinde und Betrieben.

Info: Pfarrgemeinderat Eichenberg, Eichenberg, Stefan Moosbrugger, 
T 0664-8104446, T 0664-8104446, stefan.moosbrugger64@gmail.com

Wanderkiosk

Mobiler Kiosk, der inkl. Budiker vermietet wird. Es geht 
um das Aufnehmen von geografischen und gesellschaftlichen 
Besonderheiten durch die Interaktion mit den Menschen vor Ort.

Info: Wanderkiosk,  Martin Mackowitz, 
T 0650-7774227, hallo@wanderkiosk.at

Theater-Wanderung

Unterwegs mit dem „teatro caprile“ in den Bergen des 
Rätikon. Das Stück „Auf der Flucht“ ist eine historische 
Reise in die Schrecken des Zweiten Weltkriegs.

Info: Montafon Tourismus in Kooperation mit Teatro Caprile, Montafon, 
Karin Sattler, T 050-6686120, karin.sattler@montafon.at

Aktiv mit Familien

Wir haben ein hoteleigenes Wochenprogramm, das wir 
als Gastgeber persönlich begleiten. Dazu gehören Ausflüge 
zur Alp, die Wanderjagdhütte und der Post-Express.

Info: Hotel Post, Au, Nicole & Christian Reich, 
T 05515-4103, info@alpenhotel-post.com

Ernele Ladenwirtschaft

Tagesaktuelle Gerichte werden vor den Augen der 
Gäste zubereitet - mit dem, was die Region und der 
eigene Garten gerade hergeben. Plus Feinkostladen!

Info: Hotel Das Schiff GmbH, Hittisau, Antonia Metzler, 
T 05513-6220-0, info@schiff-hittisau.com

Erfolgsfaktor Unternehmenskultur

Familienfreundliche Personalpolitik mit Teilzeitmodellen, 
geschützte Arbeitsplätze. Der Mitarbeitende und das Unter-
nehmen sind Lernende, der Gast nicht König, sondern Partner.

Info: Bildungshaus St. Arbogast, Götzis, Daniel Mutschlechner, 
T 05523-625010, Daniel.Mutschlechner@arbogast.at

Landpartie mit Tisch und Bett 

Einfacher Luxus aus der Region heißt unsere Formel in 
der Küche und in den Zimmern. Dafür haben wir das 
über 240 Jahre alte Haus behutsam renoviert.

Info: Gasthaus Rössle, Braz, Valentin Bargehr, 
T 05552-281050, gasthof@roesslebraz.at



Familiärer Urlaub in Lech

12 Familienbetriebe haben sich zusammengeschlossen, 
um sich gegenseitig zu unterstützen. Luxus wird als Zeit 
für den Gast verstanden.

Info: Erholungstankstelle Lech, Lech, Claudia Feldkircher, 
T 0664-5058048, info@tankelech.at

Naturvielfalt Vorarlberg

Eine Fachausbildung für Naturführer in 4 Modulen mit 
Themen wie Blütenpflanzen, Insektenkunde, Geologie, 
Wald, Vogelkunde, Wildtiere.

Info: inatura Erlebnis Naturschau GmbH, Lukas Rinnhofer, 
T 0650-3187746, lukas.rinnhofer@inatura.at

Die Nähe zum Gast

Kontakte mit dem Gast bestmöglich nutzen. Etwas mehr 
über den Gast wissen als er erwartet. Wir binden unsere 
Stammgäste in die Programmangebote ein.

Info: Hotel am Garnmarkt GmbH, Götzis, Beate Puff, 
T 05523-55250, info@hotelamgarnmarkt.at

Blühende Stadt

Kleine essbare Grünflächen, die von vielen bewirt-
schaftet und genutzt werden können. Mit Workshops und 
Patenschaften stärken wir das Naturbewusstsein.

Info: Essbare Stadt, Dornbirn, 
mitmachen@essbare-stadt.com

Radikal alpine Küche

Wir kochen, was die Natur hergibt, und pflegen sehr 
persönliche Beziehungen zu unseren Lieferanten. 
Das schwarze Alpenschwein züchten wir selbst.

Info: Alpahotel Walserstuba GmbH, Riezlern, Jeremias Riezler, 
T 05517-53460, info@walserstuba.at

Herbst.Genuss.Zeit

Ein mehrwöchiges Verstaltungsprogramm mit Genuss-
wanderungen und Degustationen, um die kulinarische 
Vielfalt der drei Genussregionen zu entdecken.

Info: Die Genussregionen: Bregenzerwälder Käsestraße, Kleinwalsertal, 
Großwalsertal, Caroline Jäger,  T 05513-4287041, info@kaesestrasse.at

Loben mit der Cool-Card

Wir möchten die Wertschätzung im Team stärken. 
Mitarbeitende können ihr Lob untereinander weitergeben. 
Hervorragende Leistungen werden belohnt.

Info: Gasthof Mohren, Rankweil, Michaela Herburger, 
T 05522-44275, office@mohren.at

Beste Qualität und faire Preise

Auf unserer Hütte setzen wir auf die persönliche 
Beziehung zu 20 heimischen Produzenten. Wir kaufen 
ganze Tiere und veredeln das Fleisch selber.

Info: Freiburger Hütte, Zug, Kathrin & Florian Mittermayr, 
T 05556-72630, T 0664-1745042, info@freiburger-huette.at


